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(DE) Pflege- und Sicherheitshinweise
Kiichenabdeckplatte Bambus

(EN) Care and safety instructions

Bamboo kitchen worktop

(FR) Conseils d'entretien et consignes de sécurité
Plaque de recouvrement de cuisine en bambou
(IT) Istruzioni per la cura e la sicurezza

Pannello di rivestimento per cucina in bambu
(ES) Instrucciones de cuidado y seguridad
Encimera de cocina de bambu

(NL) Onderhouds- en veiligheidsinstructies
Keukenafdekplaat van bamboe

(NO) Vedlikeholds- og sikkerhetsanvisninger
Kjokkenplate i bambus

(FIN) Hoito- ja turvallisuusohjeet

Keittion pdadllyskalvo, bambu

(SE) Skotsel- och sdkerhetsanvisningar
Koksskiva i bambu

(POL) Wskazowki dotyczace pielegnacji i bezpieczeristwa
Ptyta oktadzinowa do kuchni z bambusa

(CZ) Pokyny k udrzbé a bezpecnosti

Kuchyiska deska z bambusu

(DE) Pflege- und Sicherheitshinweise vor der ersten Anwendung vollstandig lesen.

Erklarung der Symbole

ACHTUNG!
Nichtbeachtung kann zu Materialschaden fUhren und die Funktion des Produktes beeintrachtigen.

WARNUNG!
Die Nichtbeachtung dieses Zeichens kann zur Gefahrdung von Personen flhren.

Sicherheitshinweise

WARNUNG!
Verletzungsgefahr durch ungesicherte Abdeckplatte
Wird die Abdeckplatte vor Fahrtantritt nicht entfernt und sicher verstaut, kann sie sich wahrend
der Fahrt I6sen und Personen verletzen.
e Abdeckplatte vor Fahrtantritt von der Spile abnehmen.
e Abdeckplatte sicher im Klichenblock oder in einem Schrank verstauen.
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WARNUNG!
Feuchtigkeit kann Schimmelbildung beglnstigen

e Produkt nach jeder Reinigung vollstandig trocknen lassen.
e Nicht Gber langere Zeit feucht lagern.
e Beisichtbarem Schimmelbefall Produkt nicht weiterverwenden.

Nichtbeachtung kann zu gesundheitlichen Beeintrachtigungen fihren.

ACHTUNG!
Beschadigung der Kichenabdeckplatte durch Hitze.

Keine heiBen Gegenstdnde (z. B. Kochtdpfe) auf der Kiichenabdeckplatte abstellen.

Die Kiichenabdeckplatte besteht aus einem Naturmaterial. Die nachfolgenden Pflegehinweise sind zu
beachten. Die Einhaltung der Pflegehinweise tragt zum Erhalt der hygienischen Eigenschaften, der
Funktionalitat und des Erscheinungsbilds der Abdeckplatte bei.

Pflegehinweis fiir gedlte Oberflachen aus Bambus
Schnelle Reinigung

e Nach jedem Gebrauch grindlich reinigen, um Verkrustungen und Ablagerungen zu vermeiden.
Mit warmem Wasser und einer weichen Spiilbirste oder einem Tuch reinigen.

AnschlieBend grundlich abspilen und mit einem sauberen Tuch vollstandig trocknen.
RegelmaBig mit Speisedl oder lebensmittelechtem Holzdl pflegen.

Trocken und vor direkter Sonneneinstrahlung geschitzt lagern.

ACHTUNG!

Nicht in Wasser einweichen.

Das Naturmaterial kann sich verziehen, wodurch die Funktion und die Formstabilitat des Produkts
beeintrachtigt werden kdnnen.

Bei leichten bis mittleren Verschmutzungen

Reinigungs- und Hilfsmittel:
e  Weiches Tuch
e Wasser
e Bei Bedarf mildes Reinigungsmittel (z. B. Neutralreiniger oder Spiilmittel)

Reinigung und Pflege:
e Beide Seiten mit einem feuchten Tuch reinigen und anschlieBend trocknen
e Alle 1-2 Jahre mit geeignetem Holzd! pflegen

ACHTUNG!
Nicht in der Spulmaschine reinigen.
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Bei starken Verschmutzungen und Kratzern

Reinigungs- und Hilfsmittel:
e Schleifpapier P120, P150, P180 und P240 (optional)
e Lappen oder Pinsel
e Speisedl oder lebensmittelechtes Holzol

Vorgehensweise:

e Oberflache mit geeignetem Schleifmittel vollflachig abschleifen und anschlieBend vollstandig
entstauben.

e Ol diinn mit einem fusselfreien Lappen in kreisenden Bewegungen oder mit einem Pinsel quer
und langs zur Holzrichtung auftragen.

o Uberschissiges Ol nach kurzer Einwirkzeit mit einem fusselfreien Lappen vollstandig entfernen.

e Das verbleibende Ol vollstandig in das Holz einziehen lassen. Die Einzugszeit kann bis zu 24
Stunden betragen. Die vollstandige Aushartung erfolgt nach ca. 7 Tagen.

WARNUNG:

Selbstentzindungsgefahr durch 6lgetrankte Tucher und Reinigungspads
Olgetrankte Tucher und Reinigungspads nach Gebrauch wassern und entsorgen.
Hinweise des Olherstellers beachten.

Pflegehinweise Gastrobehalter
Reinigung

e Vor dem ersten Gebrauch mit warmem Wasser und mildem Spulmittel reinigen.

e Nach jeder Verwendung griindlich reinigen, um Fett-, Salz- und Speisereste zu entfernen.
e Einen weichen Schwamm oder eine weiche Blrste verwenden.

e Hartndckige Verschmutzungen gegebenenfalls einweichen. Nicht trocken abschrubben.

ACHTUNG!
Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder harte Kratzschwamme verwenden.

Keine chlor- oder chloridhaltigen Reinigungsmittel verwenden. Diese kdnnen Lochkorrosion
verursachen.

Entsorgung

e Kichenabdeckplatte Gber den Restmull oder die Holzsammlung entsprechend den &rtlichen
Entsorgungsvorschriften entsorgen.

e Verpackungsmaterialien entsprechend den &értlichen Entsorgungsvorschriften getrennt den
jeweiligen Wertstoffsammlungen zuflhren.
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(EN) Please read the care and safety instructions in full before using the product for the first time.

Key to the symbols

ATTENTION!
Failure to comply may result in damage to the product and impair its functionality.

WARNING!
Failure to observe this sign may put people at risk.

Safety instructions

WARNING!
Risk of injury from an unsecured cover plate

If the cover plate is not removed and stowed away securely before setting off, it may come loose
whilst the vehicle is in motion and cause injury to people.

e Remove the cover plate from the sink before setting off.

e Store the cover plate safely in the kitchen unit or in a cupboard.

A WARNING!
Damp can encourage the growth of mould

e Allow the product to dry completely after each clean.
e Do not store in damp conditions for long periods.
e |f mould is visible, do not continue to use the product.

Failure to comply may result in health problems.

ATTENTION!
Damage to the kitchen worktop caused by heat.

Do not place hot objects (e.g. saucepans) on the kitchen worktop.

The kitchen worktop is made from a natural material. Please follow the care instructions below. Following
the care instructions helps to maintain the hygienic properties, functionality and appearance of the cover
plate.

Care instructions for oiled bamboo surfaces
Quick cleaning

e Clean thoroughly after each use to prevent encrustations and build-up.
e (Clean with warm water and a soft washing-up brush or a cloth.

e Thenrinse thoroughly and dry completely with a clean cloth.

e Maintain regularly using cooking oil or food-grade wood oil.

e Storeinadry place, away from direct sunlight.
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ATTENTION!
Do not soak in water.
This natural material may warp, which could affect the product’s functionality and dimensional
stability.

For light to moderate soiling

Cleaning products and accessories:
o Soft cloth
o Water
e If necessary, use a mild cleaning agent (e.g. a neutral cleaner or washing-up liquid)

Cleaning and care:
e Clean both sides with a damp cloth and then dry them
e Treat with a suitable wood oil every 1-2 years

ATTENTION!
Do not wash in the dishwasher.

In the event of heavy soiling and scratches

Cleaning products and accessories:
e sandpaper: P120, P150, P180 and P240 (optional)
e Cloth or brush
e Cooking oil or food-grade wood oil

Procedure:
e Sand the entire surface using a suitable abrasive and then remove all dust.
e Apply a thin layer of oil using a lint-free cloth in circular movements, or with a brush, working
both across and along the grain of the wood.
e After leaving it to work for a short time, remove any excess oil completely using a lint-free cloth.
e Allow the remaining oil to be completely absorbed into the wood. It may take up to 24 hours for
the funds to clear. It takes about 7 days to cure completely.

WARNING:

Risk of spontaneous combustion from oil-soaked cloths and cleaning pads

Rinse oil-soaked cloths and cleaning pads with water after use and dispose of them.
Follow the oil manufacturer’s instructions.
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Care instructions for catering containers
Cleaning

e Before using for the first time, wash with warm water and mild washing-up liquid.
e Clean thoroughly after each use to remove grease, salt and food residues.

e Use a soft sponge or a soft brush.

e Soak stubborn stains if necessary. Do not scrub whilst dry.

ATTENTION!
Do not use abrasive cleaners, steel wool or hard scouring pads.

Do not use cleaning products containing chlorine or chloride. These can cause pitting corrosion.
Waste disposal

e Dispose of the kitchen worktop in the general waste or with the wood collection, in accordance
with local waste disposal regulations.

e Dispose of packaging materials separately in the relevant recycling bins in accordance with local
waste disposal regulations.

(FR) Veuillez lire attentivement et dans leur intégralité les consignes d'entretien et de sécurité avant la
premiére utilisation.

Explication des symboles

ATTENTION !
Le non-respect de ces consignes peut entrainer des dommages matériels et nuire au bon

fonctionnement du produit.
AVERTISSEMENT !
Le non-respect de ce panneau peut mettre des personnes en danger.

Consignes de sécurité

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure di a une plague de recouvrement non fixée

Si'la plague de protection n'est pas retirée et rangée en toute sécurité avant le départ, elle risque
de se détacher pendant le trajet et de blesser des personnes.

e Retirez la plague de protection de I'évier avant de prendre la route.

e Rangez soigneusement la plague de protection dans le bloc de cuisine ou dans un placard.

A AVERTISSEMENT !
L'humidité peut favoriser la formation de moisissures
e Laisser le produit sécher complétement aprés chaque nettoyage.
e Ne pas stocker dans un endroit humide pendant une période prolongée.
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e Encasde présence visible de moisissures, ne plus utiliser le produit.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer des problémes de santé.

ATTENTION !
Dégats causés au plan de travail de la cuisine par la chaleur.

Ne posez pas d'objets chauds (par exemple, des casseroles) sur le plan de travail de la cuisine.

Le plan de travail de la cuisine est fabriqué dans un matériau naturel. Veuillez respecter les conseils
d’entretien suivants. Le respect des conseils d’entretien contribue a préserver les propriétés hygiéniques, la
fonctionnalité et I'aspect de la plaque de recouvrement.

Conseil d’entretien pour les surfaces en bambou huilées
Nettoyage rapide

e Nettoyez soigneusement I'appareil aprés chagque utilisation afin d'éviter la formation de dépots et
d'incrustations.

e Nettoyer al'eau tiéde a l'aide d'une brosse a vaisselle souple ou d'un chiffon.

e Rincez ensuite abondamment et séchez completement a I'aide d'un chiffon propre.

e Entretenir régulierement avec de I'huile alimentaire ou de I'huile pour bois adaptée a un usage
alimentaire.

e Conserver dans un endroit sec et a I'abri de la lumiére directe du soleil.

ATTENTION !
Ne pas laisser tremper dans I'eau.

Ce matériau naturel peut se déformer, ce qui peut nuire au bon fonctionnement et a la stabilité
dimensionnelle du produit.
En cas de salissures légéres a modérées

Produits de nettoyage et accessoires :
e  Chiffon doux

e FEau
e Sinécessaire, utilisez un produit nettoyant doux (par exemple, un nettoyant neutre ou du liquide
vaisselle)

Nettoyage et entretien :
o Nettoyer les deux cétés a l'aide d'un chiffon humide , puis les sécher
e Entretenir tous les1a 2 ans avec une huile pour bois adaptée

ATTENTION !
Ne pas mettre au lave-vaisselle.
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En cas de salissures importantes et de rayures

Produits de nettoyage et accessoires :
e Papier abrasif « » P120, P150, P180 et P240 (en option)
e Chiffon ou pinceau
e Huile alimentaire ou huile pour bois de qualité alimentaire

Procédure a suivre :

Poncer toute la surface a I'aide d'un abrasif adapté, puis la dépoussiérer entierement.

Appliquez une fine couche d'huile a I'aide d'un chiffon non pelucheux en effectuant des
mouvements circulaires, ou a l'aide d'un pinceau en passant perpendiculairement et parallelement
au sens du grain du bois.

Aprés un court temps de pose, éliminer completement I'exces d'huile a I'aide d'un chiffon non
pelucheux.

Laissez I'huile restante pénétrer complétement dans le bois. Le délai de traitement peut aller
jusgu'a 24 heures. Le durcissement complet intervient au bout d'environ 7 jours.

AVERTISSEMENT :

Risque d'inflammation spontanée lié aux chiffons et tampons de nettoyage imbibés d'huile
Apreés utilisation, rincez a I'eau les chiffons et les tampons de nettoyage imprégnés d'huile, puis
jetez-les.

Respecter les consignes du fabricant d'huile.

Conseils d’entretien des récipients de restauration

Nettoyage

Avant la premiére utilisation, lavez-le a I'eau chaude avec un produit vaisselle doux.

Nettoyez soigneusement 'ustensile apres chaque utilisation afin d'éliminer les résidus de graisse,
de sel et d'aliments.

Utilisez une éponge douce ou une brosse douce.

Si nécessaire, faire tremper les salissures tenaces. Ne pas frotter a sec.

ATTENTION !
N'utilisez pas de produits abrasifs, de la laine d'acier ou d'éponges rugueuses.

Ne pas utiliser de produits nettoyants contenant du chlore ou des chlorures. Celles-ci peuvent
provoquer une corrosion par pigdres.

Elimination des déchets

e Eliminer le panneau de protection de cuisine avec les déchets résiduels ou dans le cadre de la
collecte du bois, conformément aux réglementations locales en matiére d'élimination des déchets.

e Trier les matériaux d'emballage et les déposer dans les points de collecte correspondants,
conformément aux réglementations locales en matiere de gestion des déchets.
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(IT) Leggere attentamente le istruzioni per la cura e la sicurezza prima del primo utilizzo.

Spiegazione dei simboli

ATTENZIONE!
La mancata osservanza di queste indicazioni pud causare danni ai materiali e compromettere il

funzionamento del prodotto.
ATTENZIONE!
[ mancato rispetto di questo segnale pud comportare un pericolo per le persone.

Avvertenze di sicurezza

ATTENZIONE!
Rischio di lesioni dovuto alla piastra di copertura non fissata

Se la piastra di copertura non viene rimossa e riposta in modo sicuro prima di mettersi in marcia,
potrebbe staccarsi durante la marcia e causare lesioni alle persone.

e Prima di mettersiin viaggio, rimuovere la piastra di copertura dal lavello.

e Riporre la piastra di copertura in modo sicuro nel blocco cucina o in un armadio.

A ATTENZIONE!
L'umidita pud favorire la formazione di muffa
e Lasciare asciugare completamente il prodotto dopo ogni pulizia.

e Non conservare in un ambiente umido per periodi prolungati.
e Incaso di presenza visibile di muffa, non utilizzare piu il prodotto.

Il mancato rispetto di tali indicazioni pud comportare rischi per la salute.

ATTENZIONE!
Danni al piano di lavoro della cucina causati dal calore.

Non appoggiare oggetti caldi (ad es. pentole) sul piano di lavoro della cucina.

Il piano di lavoro della cucina é realizzato in un materiale naturale. Si prega di attenersi alle seguenti
istruzioni per la cura. ll rispetto delle istruzioni per la manutenzione contribuisce a preservare le
caratteristiche igieniche, la funzionalita e I'aspetto del pannello di copertura.

Istruzioni per la cura per superfici in bambu trattate con olio

Pulizia rapida

e Pulire accuratamente dopo ogni utilizzo per evitare la formazione di incrostazioni e depositi.

e Pulire con acqua calda e una spazzola morbida per piatti o un panno.

e Successivamente, sciacquare accuratamente e asciugare completamente con un panno pulito.
e Trattare regolarmente con olio alimentare o olio per legno adatto al contatto con gli alimenti.
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e Conservare in un luogo asciutto e al riparo dalla luce solare diretta.

ATTENZIONE!

Non immergere in acqua.
Questo materiale naturale pud deformarsi, compromettendo cosi la funzionalita e la stabilita
dimensionale del prodotto.

In caso di sporco leggero o medio

Prodotti per la pulizia e accessori:
e Panno morbido

e Acqua
e Senecessario, utilizzare un detergente delicato (ad es. un detergente neutro o un detersivo per
piatti)

Pulizia e manutenzione:
e Pulire entrambi i lati con un panno umido e poi asciugarli
e Trattare ogni1-2 anni con un olio per legno adatto

ATTENZIONE!
Non lavare in lavastoviglie.

In caso di sporco ostinato e graffi

Prodotti per la pulizia e accessori:
e Cartaabrasiva P120, P150, P180 e P240 (opzionale)
e Panno o pennello
e Olio alimentare o olio per legno adatto al contatto con gli alimenti

Procedura:

e Levigare l'intera superficie con un abrasivo adeguato e successivamente rimuovere
completamente la polvere.

e Applicare un sottile strato di olio con un panno che non lasci pelucchi, con movimenti circolari,
oppure con un pennello, trasversalmente e parallelamente alla venatura del legno.

e Dopo un breve tempo di posa, rimuovere completamente I'olio in eccesso con un panno che non
lasci pelucchi.

e Lasciare che I'olio rimanente venga assorbito completamente dal legno. Il tempo di elaborazione
puo arrivare fino a 24 ore. L'indurimento completo avviene dopo circa 7 giorni.

AVVERTENZA:
Rischio di autocombustione causato da panni e salviette imbevuti di olio

Dopo I'uso, sciacquare con acqua i panni e i dischetti imbevuti di olio e smaltirli.
Attenersi alle indicazioni del produttore dell'olio.
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Istruzioni per la manutenzione dei contenitori per la ristorazione

Pulizia

Prima del primo utilizzo, lavare con acqua calda e un detersivo delicato.

e Dopo ogni utilizzo, pulire accuratamente per rimuovere residui di grasso, sale e cibo.
Utilizzare una spugna morbida o una spazzola morbida.

e Se necessario, lasciare in ammollo lo sporco ostinato. Non strofinare a secco.

ATTENZIONE!
Non utilizzare prodotti abrasivi, lana d’acciaio o spugne rigide.

Non utilizzare detergenti contenenti cloro o cloruri. Questi possono causare corrosione
puntiforme.

Smaltimento

e Smaltire il pannello di rivestimento della cucina insieme ai rifiuti residui o alla raccolta del legno,
in conformita con le norme locali in materia di smaltimento.

e Smaltire i materiali di imballaggio separatamente nei rispettivi contenitori per la raccolta
differenziata, in conformita con le norme locali in materia di smaltimento.

(ES) Lee atentamente todas las instrucciones de cuidado y seguridad antes de utilizar el producto
por primera vez.

Explicacion de los simbolos

IATENCION!
El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar dafnos materiales y afectar al

funcionamiento del producto.
IADVERTENCIA!
El incumplimiento de esta sefal puede suponer un peligro para las personas.

Instrucciones de seguridad

IADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones debido a una placa de cubierta sin fijar

Si'la placa de proteccidon no se retira y se guarda de forma segura antes de iniciar la marcha, podria
soltarse durante el trayecto y causar lesiones a las personas.

e Retirala placa protectora del fregadero antes de ponerte en marcha.

e Guarda la placa de proteccién en un lugar seguro, ya sea en el mueble de cocina o en un armario.
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A IADVERTENCIA!
La humedad puede favorecer la aparicion de moho

e Deja que el producto se seque completamente después de cada limpieza.
e No lo guardes en un lugar humedo durante mucho tiempo.
e Sise observa la presencia de moho, no sigas utilizando el producto.

El incumplimiento de estas normas puede provocar problemas de salud.

IATENCION!
Danos en la encimera de la cocina causados por el calor.

No coloque objetos calientes (por ejemplo, ollas) sobre la encimera de la cocina.

La encimera de la cocina esté fabricada con un material natural. Se deben tener en cuenta las siguientes
instrucciones de cuidado. El cumplimiento de las instrucciones de cuidado contribuye a mantener las
propiedades higiénicas, la funcionalidad y el aspecto de la placa de recubrimiento.

Instrucciones de cuidado para superficies de bambu aceitadas
Limpieza rapida

e Limpialo a fondo después de cada uso para evitar la formacion de incrustaciones y residuos.
e Limpialo con agua tibia y un cepillo de fregar suave o un pafio.

e A continuacion, enjuaga bien y seca por completo con un pafio limpio.

e Cuidalo regularmente con aceite comestible o aceite para madera apto para uso alimentario.
e Conservar en un lugar seco y protegido de la luz solar directa.

IATENCION!
No remojar en agua.
Este material natural puede deformarse, lo que puede afectar al funcionamiento y a la estabilidad
dimensional del producto.

En caso de suciedad leve o moderada

Productos de limpieza y accesorios:
e Pafnosuave
e Agua
e Sjesnecesario, utiliza un detergente suave (por ejemplo, un limpiador neutro o un lavavajillas)

Limpieza y cuidado:
e Limpia ambas caras con un pafio humedo vy, a continuacion, sécalas.
e Tratar cada 10 2 afios con un aceite para madera adecuado

JATENCION!
No lavar en el lavavajillas.
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En caso de suciedad importante y aranazos

Productos de limpieza y accesorios:
e Papel de lija « » P120, P150, P180 y P240 (opcional)
e Pafo o pincel
o Aceite comestible o aceite para madera apto para uso alimentario

Procedimiento:

Lije toda la superficie con un abrasivo adecuado y, a continuacion, elimine por completo el polvo.
Aplica una capa fina de aceite con un pafio que no suelte pelusa, realizando movimientos
circulares, o con un pincel, en sentido transversal y paralelo a la veta de la madera.

Tras un breve tiempo de actuacion, retira por completo el exceso de aceite con un pafio que no
suelte pelusa.

Deja que la madera absorba por completo el aceite restante. El plazo de abono puede ser de
hasta 24 horas. El endurecimiento completo se produce al cabo de unos 7 dias.

ADVERTENCIA:

Peligro de combustion espontanea debido a panos y almohadillas de limpieza impregnados de
aceite

Las toallitas impregnadas en aceite y las almohadillas de limpieza deben enjuagarse con agua tras
Su uso y desecharse.

Sigue las instrucciones del fabricante del aceite.

Instrucciones de mantenimiento de los recipientes para uso gastrondomico

Limpieza

Antes de utilizarlo por primera vez, limpialo con agua tibia y un detergente suave.
Limpialo a fondo después de cada uso para eliminar los restos de grasa, sal y comida.
Utiliza una esponja suave o un cepillo suave.

Si es necesario, deja en remojo la suciedad mas resistente. No frotar en seco.

IATENCION!

No utilices productos abrasivos, lana de acero ni esponjas duras que rayen.

No utilices productos de limpieza que contengan cloro o cloruro. Estos pueden provocar corrosion
por picaduras.

Eliminacion de residuos

e Deseche la encimera de cocina junto con los residuos generales o en el punto de recogida de
madera, de acuerdo con la normativa local de gestion de residuos.

e Deshacerse de los materiales de embalaje separandolos segun las normas locales de gestion de
residuos y depositandolos en los puntos de recogida de materiales reciclables correspondientes.
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(NL) Lees de onderhouds- en veiligheidsinstructies volledig door voordat u het product voor het
eerst gebruikt.

Uitleg van de symbolen

LET OP!
Het niet opvolgen hiervan kan leiden tot materiéle schade en de werking van het product nadelig

beinvioeden.
WAARSCHUWING!
Het negeren van dit teken kan gevaar voor personen opleveren.

Veiligheidsinstructies

WAARSCHUWING!
Risico op letsel door een niet-beveiligde afdekplaat

Als de afdekplaat niet voor het vertrek wordt verwijderd en veilig wordt opgeborgen, kan deze
tijdens de rit losraken en personen verwonden.

e Verwijder de afdekplaat van de spoelbak voordat u gaat rijden.

e Berg de afdekplaat veilig op in het keukenblok of in een kast.

A WAARSCHUWING!
Vocht kan schimmelvorming bevorderen

e Laat het product na elke reiniging volledig drogen.
e Niet gedurende langere tijd in een vochtige omgeving bewaren.
e  Gebruik het product niet meer als er zichtbare schimmel is.

Het niet naleven hiervan kan leiden tot gezondheidsproblemen.

LET OP!
Beschadiging van het keukenblad door hitte.

Plaats geen hete voorwerpen (bijv. kookpotten) op het aanrechtblad.

Het keukenblad is gemaakt van een natuurlijk materiaal. De onderstaande onderhoudsinstructies moeten
in acht worden genomen. Het opvolgen van de onderhoudsinstructies draagt bij aan het behoud van de
hygiénische eigenschappen, de functionaliteit en het uiterlijk van de afdekplaat.

Onderhoudsadvies voor geoliede bamboeopperviakken

Snelle reiniging

e Reinig het apparaat na elk gebruik grondig om aanslag en afzettingen te voorkomen.
e Reinig met warm water en een zachte afwasborstel of een doek.

e Spoel het daarna grondig af en droog het volledig af met een schone doek.

e Regelmatig onderhouden met bakolie of voedselveilige houtolie.
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e Droog en beschermd tegen direct zonlicht bewaren.

LET OP!
Niet in water laten weken.

Dit natuurlijke materiaal kan kromtrekken, waardoor de werking en de vormvastheid van het
product kunnen worden aangetast.

Bij lichte tot matige vervuiling

Reinigings- en hulpmiddelen:
e Zachte doek
o Water
e Indien nodig een mild reinigingsmiddel (bijv. een neutrale reiniger of afwasmiddel)

Reiniging en onderhoud:
e Reinig beide zijden met een vochtige doek en laat ze daarna drogen
e Omde 1a2jaar onderhouden met geschikte houtolie

LET OP!
Niet in de vaatwasser reinigen.

Bij ernstige vervuiling en krassen

Reinigings- en hulpmiddelen:
e Schuurpapier P120, P150, P180 en P240 (optioneel)
o Doek of penseel
e Spijsolie of houtolie die geschikt is voor levensmiddelen

Werkwijze:

e Schuur het oppervlak over de gehele oppervlakte met een geschikt schuurmiddel en verwijder
vervolgens al het stof.

e Breng de olie dun aan met een pluisvrije doek in cirkelvormige bewegingen of met een kwast
dwars en langs de houtnerf.

e Verwijder overtollige olie na een korte inwerktijd volledig met een pluisvrije doek.

e Laat de resterende olie volledig in het hout trekken. De verwerkingstijd kan tot 24 uur bedragen.
De volledige uitharding vindt na ongeveer 7 dagen plaats.

WAARSCHUWING:

Gevaar voor zelfontbranding door met olie doordrenkte doekjes en reinigingspads
Doekjes en reinigingspads die met olie zijn doordrenkt, na gebruik met water afspoelen en
weggooien.

Neem de aanwijzingen van de fabrikant van de olie in acht.
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Onderhoudsinstructies voor gastronomiecontainers
Reiniging

e Reinig het product vooér het eerste gebruik met warm water en een mild afwasmiddel.
e Reinig het na elk gebruik grondig om vet-, zout- en etensresten te verwijderen.

e Gebruik een zachte spons of een zachte borstel.

e Laat hardnekkige vervuiling indien nodig even weken. Niet droog schrobben.

LET OP!
Gebruik geen schuurmiddelen, staalwol of harde schuursponsjes.

Gebruik geen reinigingsmiddelen die chloor of chloriden bevatten. Deze kunnen putcorrosie
veroorzaken.

Afvalverwerking

e Gooi de afdekplaat van de keuken weg bij het restafval of bij de houtinzameling, conform de
plaatselijke afvalvoorschriften.

e Breng verpakkingsmaterialen, in overeenstemming met de plaatselijke
afvalverwerkingsvoorschriften, gescheiden naar de betreffende inzamelpunten voor recyclebare
materialen.

(NO) Les vedlikeholds- og sikkerhetsanvisningene ngye far forste bruk.

Forklaring av symbolene

OPPMERKSOMHET!
Manglende overholdelse kan fere til skader pa materialet og pavirke produktets funksjon negativt.

ADVARSEL!
Manglende overholdelse av dette skiltet kan utgjgre en fare for personer.

Sikkerhetsanvisninger

ADVARSEL!
Fare for skade pa grunn av usikret dekkplate

Hvis dekkplaten ikke fjernes og oppbevares pa en sikker mate for kjgring, kan den lgsne under
kigring og forarsake personskader.

e Fjern dekselet fra vasken fer du setter i gang.

e Oppbevar dekkplaten trygt i kjgkkenblokken eller i et skap.

A ADVARSEL!
Fuktighet kan fremme muggdannelse
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e Laproduktet tarke helt etter hver rengjering.

o |kke oppbevar i fuktige omgivelser over lengre tid.

e Hvis det er synlige tegn pa mugg, ma produktet ikke brukes videre.

Manglende overholdelse kan fare til helseskader.

OPPMERKSOMHET!
Skade pa kjgkkenbenken forarsaket av varme.
Ikke sett varme gjenstander (f.eks. kokekar) pa kjgkkenbenken.

Kjekkenbenkeplaten er laget av et naturmateriale. Falgende pleieanvisninger ma folges. A folge
pleieanvisningene bidrar til a bevare de hygieniske egenskapene, funksjonaliteten og utseendet til
dekkplaten.

Vedlikeholdsanvisning for oljede overflater av bambus
Rask rengjering

¢ Rengjer grundig etter hver bruk for @ unnga avleiringer og belegg.

e Rengjgr med varmt vann og en myk oppvaskbgrste eller en klut.

e Skyll deretter grundig og terk helt med en ren klut.

e Vedlikehold regelmessig med matolje eller treolje som er godkjent for bruk med matvarer.
e Oppbevares pa et tort sted, beskyttet mot direkte sollys.

OPPMERKSOMHET!
lkke legg deni blgt i vann.

Dette naturmaterialet kan vride seg, noe som kan pavirke produktets funksjon og formstabilitet.

Ved lett til middels tilsmussing

Rengjgrings- og hjelpemidler:
e Mykt taystykke
e Vann
e Bruk om ngdvendig et mildt rengjeringsmiddel (f.eks. ngytralt rengjeringsmiddel eller
oppvaskmiddel)

Rengjgring og vedlikehold:
e Rengjor begge sider med en fuktig klut og terk dem deretter
e Behandle med egnet treolje hvert 1.-2. ar

OPPMERKSOMHET!
Ikke vask i oppvaskmaskinen.
Ved kraftig tilsmussing og riper

Rengjerings- og hjelpemidler:
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e slipepapir P120, P150, P180 og P240 (valgfritt)

e Lapp eller pensel

e Matolje eller treolje godkjent for bruk med matvarer

Fremgangsmate:
e Slip hele overflaten med et egnet slipemiddel, og fjern deretter alt stov.
e Pafar oljen tynt med en lofri klut i sirkuleere bevegelser, eller med en pensel pa tvers og pa langs
av trefibrene.
e Fjern overfladig olje fullstendig med en lofri klut etter kort innvirkningstid.
e Laden gjenvaerende oljen trekke helt inn i treet. Behandlingen kan ta opptil 24 timer. Fullstendig
herding skjer etter ca. 7 dager.

ADVARSEL:
Fare for selvantennelse fra oljedynkede kluter og rengjgringsservietter
Oljefuktede kluter og rengjeringspads skal skylles med vann etter bruk og kastes.
Folg anvisningene fra oljeprodusenten.

Vedlikeholdsanvisninger for matbeholdere

Rengjering

e Rengjgr med varmt vann og mildt oppvaskmiddel far farste bruk.

e Rengjor grundig etter hver bruk for a fjerne fett, salt og matrester.

e  Bruk en myk svamp eller en myk bgrste.

e Ved hardnakket smuss kan det vaere ngdvendig a la det ligge i blat. Ikke skrubb tert.

OPPMERKSOMHET!
Ikke bruk slipemidler, stalull eller harde skrapesvamper.

Ikke bruk rengjeringsmidler som inneholder klor eller klorid. Disse kan forarsake hullkorrosjon.

Avfallshandtering

e Kjokkenplaten skal kastes sammen med restavfallet eller treavfallet i henhold til lokale
avfallsbestemmelser.

e Emballasjematerialer skal sorteres i henhold til lokale avfallsbestemmelser og leveres til de
respektive gjenvinningsstasjonene.

(FIN) Lue hoito- ja turvallisuusohjeet kokonaan ennen ensimmaista kayttokertaa.

Symbolien selitykset

HUOMIO!
Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa aineellisia vahinkoja ja heikentaa tuotteen

toimintaa.

i: VAROITUS!
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Taman merkin noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa vaaraa inmisille.

Turvallisuusohjeet

VAROITUS!
Vamman vaara kiinnittamattéman suojalevyn vuoksi
Jos suojalevya ei poisteta ja sailyteta turvallisesti ennen ajon aloittamista, se voi irrota ajon aikana
ja aiheuttaa loukkaantumisia.
e Poista peitelevy pesualtaasta ennen ajon aloittamista.
e Sailyta peitelevy turvallisesti keittidkalustossa tai kaapissa.

A VAROITUS!
Kosteus voi edistaa homeen muodostumista

e Anna tuotteen kuivua kokonaan jokaisen puhdistuksen jalkeen.
o Al3 sdilyta kosteassa paikassa pitkia aikoja.
e Jos tuotteessa on nakyvaa hometta, ala kayta sita enda.

Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa terveyshaittoja.

HUOMIO!
Keittion tyodtason vaurioituminen [ammodn vaikutuksesta.
Al4 aseta kuumia esineitd (esim. kattiloita) keittion tydtasolle.

Keittion tydtaso on valmistettu luonnonmateriaalista. Seuraavia hoito-ohjeita on noudatettava. Hoito-
ohjeiden noudattaminen auttaa sailyttamaan suojalevyn hygieeniset ominaisuudet, toimivuuden ja
ulkonadn.

Hoito-ohjeet oljyttyille bambupinnoille

Nopea puhdistus

e Puhdista laite huolellisesti jokaisen kayttokerran jalkeen, jotta valtat karstan ja kerrostumien
muodostumisen.

e Puhdista lampimalla vedella ja pehmealla tiskiharjalla tai liinalla.

e Huuhtele sen jalkeen huolellisesti ja kuivaa kokonaan puhtaalla liinalla.

e Hoida saannollisesti ruokadljylla tai elintarvikekdyttdon soveltuvalla puudljylla.

e Sailyta kuivassa paikassa ja suojattuna suoralta auringonvalolta.

HUOMIO!
Ala liota vedessa.

Luonnonmateriaali voi vaantyd, mika voi heikentaa tuotteen toimintaa ja muodonpysyvyytta.

Lievassa tai kohtalaisessa likaantumisessa

Puhdistus- ja apuvalineet:
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e Pehmea liina

o Vesi

e Tarvittaessa mietoa pesuainetta (esim. neutraalia pesuainetta tai astianpesuainetta)

Puhdistus ja hoito:
e Puhdista molemmat puolet kostealla liinalla ja kuivaa ne sen jalkeen
e Hoida 1-2 vuoden vélein sopivalla puudljylla

HUOMIO!
Ala pese astianpesukoneessa.

Jos likaa ja naarmuja on paljon

Puhdistus- ja apuvalineet:
e -hiomapaperi, karkeus P120, P150, P180 ja P240 (valinnainen)
e Liina vaisivellin
e Ruokadljy tai elintarvikekdyttdéon sopiva puudljy

Toimenpideohje:
e Hio pinta kokonaan sopivalla hioma-aineella ja poista sen jdlkeen pdly kokonaan.
e Levitd 6ljya ohuena kerroksena nukkaamattomalla liinalla pyoreilla liikkeilla tai siveltimelld puun
syiden suuntaan poikittain ja pituussuunnassa.
e Poista ylimaarainen 6ljy kokonaan nukkaamattomalla liinalla lyhyen vaikutusajan jalkeen.
e Anna jaljelld olevan 6ljyn imeytya kokonaan puuhun. Kasittelyaika voi kestaa jopa 24 tuntia.
Taydellinen kovettuminen tapahtuu noin 7 paivan kuluttua.

VAROITUS:

Oljylla kyllastettyjen liinojen ja puhdistustyynyjen aiheuttama itsesyttymisvaara

Oljylla kyllastetyt liinat ja puhdistustyynyt on huuhdeltava vedelld kayton jalkeen ja havitettava.
Noudata 6ljynvalmistajan ohjeita.

Ravintola-astioiden hoito-ohjeet

Puhdistus

e Puhdista ennen ensimmaista kayttdkertaa lampimalla vedelld ja miedolla astianpesuaineella.

e Puhdista huolellisesti jokaisen kayttdkerran jalkeen rasvan, suolan ja ruokajaamien poistamiseksi.
e Kaytd pehmeaa sienia tai pehmeaa harjaa.

e Tarvittaessa liota sitkeat tahrat. Ald hankaa kuivana.

HUOMIO!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, terasvillaa tai kovia hankaavia sienia.

Ala kayta klooria tai kloridia sisaltavia puhdistusaineita. Nama voivat aiheuttaa pistekorroosiota.



Hymer GmbH & Co. KG EHYME’?

HolzstralRe 19 ORIGINAL PARTS
D-88339 Bad Waldsee
www.hymer.com

Jatteiden havittaminen

e Havita keittion paallyskansi sekajatteiden tai puujatteen keraykseen paikallisten
jatehuoltomaaraysten mukaisesti.

o Pakkausmateriaalit on lajiteltava paikallisten jatehuoltomadraysten mukaisesti ja toimitettava
asianmukaisiin kierratyskerayspisteisiin.

(SE) Las igenom skotsel- och sakerhetsanvisningarna noggrant innan du anvander produkten for
forsta gangen.

Forklaring av symbolerna

OBS!
Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till skador pa materialet och paverka produktens

funktion.
VARNING!
Om denna skylt inte beaktas kan det medféra fara for personer.

Sakerhetsanvisningar

VARNING!
Risk for skador pa grund av osakrad tackplatta

Om tackplattan inte tas bort och férvaras pa ett sakert satt innan korning pabdrjas kan den lossna
under koérningen och orsaka personskador.

e Tabort tackplattan fran diskbanken innan du borjar kora.

e Forvara tackplattan pa ett sdkert satt i koksblocket eller i ett skap.

A VARNING!
Fukt kan framja mdgelbildning

e Lat produkten torka helt efter varje rengoring.
e Fdrvarainte i fuktig miljé under langre tid.
e Anvand inte produkten vid synlig mdgelangrepp.

Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till halsoproblem.

OBS!
Skador pa koksbankskivan orsakade av varme.
Stall inte heta foremal (t.ex. kastruller) pa koksbankskivan.

Koksbankskivan ar tillverkad av ett naturmaterial. Foljande skotselrad ska beaktas. Att folja
skotselanvisningarna bidrar till att bevara tackplattans hygieniska egenskaper, funktionalitet och
utseende.
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Skotselrad for oljade ytor av bambu
Snabb rengoéring

e Rengdr noggrant efter varje anvandning for att undvika fastbrénda rester och avlagringar.
e Rengdr med varmt vatten och en mjuk diskborste eller en trasa.

e Skolj sedan noggrant och torka av helt med en ren trasa.

e Underhall regelbundet med matolja eller livsmedelsgodkéand traolja.

e Forvara pa en torr plats och skyddad fran direkt solljus.

OBS/
Blotlagg inte i vatten.

Det naturliga materialet kan vrida sig, vilket kan paverka produktens funktion och formstabilitet.

Vid latt till medelhard fororening

Rengorings- och hjalpmedel:
e  Mjuk duk
e Vatten
e Vid behov ett milt rengéringsmedel (t.ex. neutralt rengéringsmedel eller diskmedel)

Rengéring och skotsel:
e Rengdr bada sidorna med en fuktig trasa och torka sedan av dem
e Behandla med lamplig tréolja vartannat ar

OBS!
Far inte diskas i diskmaskin.

Vid kraftig nedsmutsning och repor

Rengorings- och hjalpmedel:
e -slippapper P120, P150, P180 och P240 (tillval)
e Trasa eller pensel
e Matolja eller livsmedelsgodkand traolja

Tillvagagadngssatt:
e Slipa hela ytan med ett Iampligt slipmedel och damma sedan av den helt.
e Applicera oljan tunt med en luddfri trasa i cirkulara rorelser eller med en pensel tvars dver och
langs med trafibrerna.
e Tabort allt 6verskottsolja helt med en luddfri trasa efter en kort inverkningsstid.
e Lat den aterstaende oljan trénga in helt i tréet. Det kan ta upp till 24 timmar innan pengarna
kommer in pa kontot. Fullstandig hardning sker efter cirka 7 dagar.



Hymer GmbH & Co. KG EHYME’?

HolzstralRe 19 ORIGINAL PARTS
D-88339 Bad Waldsee
www.hymer.com

VARNING:

Risk for sjalvantandning pa grund av oljedrankta trasor och rengéringsdukar

Oljeindrankta trasor och rengéringsdukar ska skdljas med vatten efter anvandning och kasseras.
Folj oljetillverkarens anvisningar.

Skotselrad for matbehallare
Rengoéring

e Rengdér med varmt vatten och milt diskmedel innan du anvander den for forsta gangen.
e Rengdr noggrant efter varje anvandning for att ta bort fett-, salt- och matrester.

e Anvand en mjuk svamp eller en mjuk borste.

e BI6tlagg vid behov vid svarborttagna flackar. Skrubba inte torrt.

OBS!

Anvand inte skurmedel, stalull eller harda skrapsvampar.
Anvand inga rengdringsmedel som innehaller klor eller klorid. Dessa kan orsaka halkorrosion.

Avfallshantering

e Kassera kdksskivan tillsammans med restavfall eller traavfall i enlighet med de lokala
avfallsforeskrifterna.

e Forpackningsmaterial ska sorteras enligt lokala avfallsforeskrifter och Iamnas till respektive
atervinningsstation.

(POL) Przed pierwszym uzyciem nalezy w catos$ci zapoznac sie z instrukcjq pielegnacji i
wskazowkami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Objasnienie symboli

UWAGA!
Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowac uszkodzenia materiatowe i wptynac

negatywnie na dziatanie produktu.
OSTRZEZENIE!
Nieprzestrzeganie tego znaku moze stanowic¢ zagrozenie dla 0séb.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE!
Ryzyko obrazen spowodowane niezabezpieczong ptyta pokrywajaca
Jesli przed rozpoczeciem jazdy nie zostanie zdjeta i bezpiecznie schowana ptyta ostonowa, moze
sie ona poluzowac podczas jazdy i spowodowac obrazenia 0sob.
e Przedrozpoczeciem jazdy nalezy zdja¢ pokrywe z zlewu.
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e Piyte pokrywajaca nalezy bezpiecznie schowaé w blacie kuchennym lub w szafce.

A OSTRZEZENIE!
Wilgo¢ moze sprzyja¢ powstawaniu plesni

e Po kazdym czyszczeniu nalezy pozostawic¢ produkt do catkowitego wyschniecia.
e Nie przechowywac w wilgotnym miejscu przez dtuzszy czas.
e W przypadku widocznego porazenia plesnig nie nalezy dalej uzywac produktu.

Nieprzestrzeganie tych zalecen moze prowadzi¢ do problemoéw zdrowotnych.

UWAGA!
Uszkodzenie blatu kuchennego spowodowane dziataniem wysokiej temperatury.

Nie nalezy stawiac¢ goracych przedmiotow (np. garnkéw) na blacie kuchennym.

Blat kuchenny wykonany jest z naturalnego materiatu. Nalezy przestrzegac ponizszych wskazéwek
dotyczacych pielegnacji. Przestrzeganie wskazéwek dotyczacych pielegnacji przyczynia sie do
zachowania wtasciwosci higienicznych, funkcjonalnosci oraz wygladu ptyty pokryciowe;j.

Wskazowki dotyczace pielegnacji ,, ” dla olejowanych powierzchni bambusowych
Szybkie czyszczenie

e Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢ urzadzenie, aby zapobiec tworzeniu sie osadow i
Zanieczyszczen.

e Nalezy wyczyscic cieptg wodga za pomocg miekkiej szczotki do zmywania lub Sciereczki.

¢ Nastepnie doktadnie sptukac i catkowicie osuszy¢ czysta sciereczka.

e Nalezy regularnie konserwowac produkt olejem spozywczym lub olejem do drewna
przeznaczonym do kontaktu z zywnoscia.

e Przechowywac w suchym miejscu, z dala od bezposredniego nastonecznienia.

UWAGA!
Nie moczy¢ w wodzie.

Ten naturalny materiat moze sie wypaczac, co moze negatywnie wptyngc na funkcjonalnosc i
stabilnos¢ ksztattu produktu.
W przypadku lekkich zabrudzen oraz $rednich zabrudzen

Srodki czyszczace i akcesoria:
e Miekka Sciereczka

e Woda
e W razie potrzeby tagodny $rodek czyszczacy (np. neutralny srodek czyszczacy lub ptyn do mycia
naczyn)

Czyszczenie i pielegnacja:
e Qczysci¢ obie strony wilgotng sciereczka , a nastepnie osuszy¢
e Co1-2 lata nalezy konserwowac odpowiednim olejem do drewna
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UWAGA!
Nie my¢ w zmywarce.

W przypadku silnych zabrudzen i zadrapan

Srodki czyszczace i akcesoria:
e Papier scierny ,, ” o ziarnistosci P120, P150, P180 i P240 (opcjonalnie)
e Szmatka lub pedzel
e Olejspozywczy lub olej do drewna przeznaczony do kontaktu z zywnoscia

Sposdb postepowania:

e Catg powierzchnie nalezy przeszlifowac¢ odpowiednim materiatem $ciernym, a nastepnie
catkowicie oczyscic z pytu.

e Olej nalezy naktadac cienkg warstwg za pomocg niepozostawiajgcej wtdkien szmatki, wykonujac
ruchy okrezne, lub za pomocg pedzla, w poprzek i wzdtuz stojow drewna.

e Po krétkim czasie dziatania nadmiar oleju nalezy catkowicie usungc za pomoca niestrzepiace;j sie
szmatki.

e Pozostawic olej, aby catkowicie wchtonat sie w drewno. Czas przetwarzania moze trwac do 24
godzin. Petne utwardzenie nastepuje po okoto 7 dniach.

OSTRZEZENIE:

Ryzyko samozaptonu spowodowane nasgczonymi olejem sciereczkami i wacikami
CzysSzczacymi

Chusteczki nasaczone olejem i wktadki czyszczace nalezy po uzyciu przeptukaé woda i wyrzucic.
Nalezy przestrzegac wskazéwek producenta oleju.

Wskazowki dotyczace pielegnacji pojemnikéw gastronomicznych
Czyszczenie

e Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ produkt cieptg wodg z dodatkiem tagodnego ptynu do
mycia naczyn.

e Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczyscic¢ urzadzenie, aby usunac ttuszcz, sol i resztki
jedzenia.

e Nalezy uzywac miekkiej ggbki lub miekkiej szczotki.

e W razie potrzeby namoczy¢ uporczywe zabrudzenia. Nie szorowac na sucho.

UWAGA!

Nie nalezy uzywac srodkow sciernych, wetny stalowej ani twardych gabek drapigcych.

Nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych zawierajgcych chlor lub chlorki. Moga one powodowac
korozje wzerowa.
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Utylizacja

e Ptyte pokrywajgca blat kuchenny nalezy utylizowac wraz z odpadami resztkowymi lub w ramach
zbidrki drewna, zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi utylizacji odpaddw.

e Materiaty opakowaniowe nalezy segregowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji i oddawac do odpowiednich punktow zbidrki surowcow wtornych.

(CZ) Pred prvnim pouzitim si peclivé prectéte pokyny k udrzbé a bezpecnosti.

Vysvétleni symboll

POZOR!
Nedodrzeni téchto pokynd mze vést k poskozeni materidlu a narusit funkénost vyrobku.

VAROVANI!
Nedodrzeni tohoto znac¢eni mUze vést k ohrozeni osob.

Bezpecnostni pokyny

VAROVANI!
Nebezpeci Urazu v disledku nezajisténé kryci desky

Pokud kryci deska nebude pred zahajenim jizdy odstranéna a bezpecné uloZzena, mlze se béhem
jizdy uvolnit a zpUsobit zranéni osob.

e Predjizdou sejméte kryci desku z umyvadla.

e  Krycidesku bezpecné ulozte do kuchynského bloku nebo do skfinky.

A VAROVANI!
Vlhkost mize napomahat vzniku plisni

e Po kazdém cCiSténi nechte vyrobek zcela vyschnout.
e Neskladujte ve vihkém prostredi po delSi dobu.
e Pokud je na vyrobku patrny vyskyt plisn&, vyrobek jiz nepouzivejte.

Nedodrzeni téchto pokynl mdze vést k poskozeni zdravi.

POZOR!
Poskozeni kuchynské desky vlivem tepla.
Na kuchynskou desku nepokladejte horké predméty (napf. hrnce).

Kuchynska deska je vyrobena z pfirodniho materidlu. Je tfeba dodrzovat nasledujici pokyny pro udrzbu.
Dodrzovani pokynl k udrzbé pfispiva k zachovani hygienickych vlastnosti, funk¢nosti a vzhledu kryci
desky.
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Pokyny k udrzbé ,, “ pro olejované bambusové povrchy
Rychlé cisténi

e Pokazdém pouziti dikladné vycistéte, aby se zabranilo tvorbé krust a usazenin.

e Vycistéte teplou vodou a mékkym karta¢em na nddobi nebo hadrikem.

e Poté dikladné oplachnéte a zcela osuste ¢istym hadfikem.

e Pravidelné oSetfujte potravinarskym olejem nebo olejem na dfevo vhodnym pro styk s
potravinami.

e Skladujte na suchém misté a chrarte pred pfimym slunecnim zarenim.

POZOR!
Nenamacejte do vody.

Tento prirodni materidl se m@ze zdeformovat, coz mize mit negativni vliv na funkénost a tvarovou
stabilitu vyrobku.
V pripadé mirného znecisténi az stfredniho znecisténi

Cistici prostfedky a pomdcky:
e Mékky hadrik

e Voda
e V pripadé potreby jemny Cistici prostfedek (napf. neutralni Cistici prostredek nebo prostfedek na
myti nadobi)

Cisténi a udrzba:
e Obé strany ocistéte vlhkym hadfikem a poté osuste
e Kazdy 1-2 roky oSetfujte vhodnym olejem na dfevo

POZOR!
Neumyvejte v mycce nadobi.

V pripadé silného znecisténi a Skrabanct

Cistici prostfedky a pomacky:
e Brusny papir P120, P150, P180 a P240 (volitelné)
e Hadrik nebo Stétec
e Potravinarsky olej nebo olej na dfevo vhodny pro styk s potravinami

e Povrch po celé ploSe obruste vhodnym brusivem a poté jej dlikladné ocistéte od prachu.

e Olej naneste v tenké vrstvé pomoci hadfiku, ktery nepousti vldkna, krouzivymi pohyby, nebo
Stétcem napfi¢ a podél vldken dreva.

e Prebytecny olej po kratké dobé plsobeni zcela odstrarte hadfikem, ktery nepousti vidkna.
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e Nechte zbyvajici olej zcela vsdknout do dfeva. Zpracovani platby mdze trvat az 24 hodin. K
Uplnému vytvrzeni dojde pfiblizné po 7 dnech.

UPOZORNENT:

Nebezpec¢i samovzniceni zplsobené hadriky a Cisticimi utérkami nasaklymi olejem
Olejové utérky a Cistici tampony po pouziti oplachnéte vodou a zlikvidujte.

Dodrzujte pokyny vyrobce oleje.

Pokyny k udrzbé gastronomickych nadob
Cisteni

e Pred prvnim pouzitim omyijte teplou vodou a jemnym mycim prostredkem.

e Pokazdém pouziti dikladné vycistéte, abyste odstranili zbytky tuku, soli a jidla.
e Pouzijte mékkou houbu nebo mékky kartac.

eV pfipadé potfeby namocte odolné necistoty. Necistéte suchym drhnutim.

PO/OR!

Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky, ocelovou vinu ani tvrdé draténky.

Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuijici chlor nebo chloridy. Ty mohou zplsobit dllkovou
korozi.

Likvidace odpadu

e  Kuchynskou desku zlikvidujte jako bézny odpad nebo v ramci sbéru dfeva v souladu s mistnimi
predpisy o nakladani s odpady.

e Obalové materidly je tfreba tridit a odevzdavat do pfislusnych sbérnych mist v souladu s mistnimi
predpisy o nakladani s odpady.



